INFORMAZIONI PERSONALI

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

Curriculum Vitae

ANNA RUGGIA

* Date (da 01/04/08)

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Tipo di impiego

Principali mansioni e responsabilita

* Date (da 09/06 a 03/08 )

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Tipo di impiego

Principali mansioni e responsabilita

* Date (da 02/1/03 al 08/06 )

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Tipo di impiego

Principali mansioni e responsabilita

* Date (da 1996 a 02/01/2003 )

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Tipo di impiego

Principali mansioni e responsabilita

* Date (da 1993 a 1996 )

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Tipo di impiego

Principali mansioni e responsabilita
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ANNA RUGGIA

Contratto a tempo indeterminato

1ZSM

Pubblica amministrazione

tempo indeterminato

Collaboratore Tecnico Professionale Esperto

Contratto a tempo determinato

1ZSM

Pubblica amministrazione

Tempo determinato

Collaboratore Tecnico Professionale Esperto

C0.CO.CO.
1ZSM
Pubblica amministrazione

Collaboratore Tecnico Professionale Esperto

Libera professione

Gal Consorzio C.L.S.1.-Consorzio Operatori Turisi
IPSAR “Cavalcanti”— Confcommercio Salerno -

Pubblica, privata
Docente, consulente
insegnamento

Libera professione

Consorzio Campano di Moltiplicazione Vegetale

Privato
Privato
analista
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Curriculum Vitae

* Date (04/07/2020)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (05/06/2020)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (09/12/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (02/12/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (27/11/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (19/11/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (18/11/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (11/11/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (21/10/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione
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ANNA RUGGIA

Corso di aggiornamento
IZSLER

Tossicologia alimentare (FAD)

Corso di aggiornamento
IZSLER

La nuova etichettatura comunitaria degli alimenti: nozioni c

annotazioni pratiche (FAD)

Corso di aggiornamento
I1ZSM Portici

Il sistema qualita

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Tecniche innovative

Corso di aggiornamento
IZSLER

Le zoonosi a trasmissione alimentare: aggiornamento sulle
zoonotici e focolai di tossinfezione alimentare (FAD)

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Vaccini: tra evidenze scientifiche e fake news

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Frodi nel settore lattiero-caseario

Corso di aggiornamento
I1ZSM Portici

Microbiologia degli alimenti

Corso di aggiornamento
I1ZSM Portici
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Curriculum Vitae

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (14/10/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (23/09/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (17/09/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (01/07/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (17/06/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (03/06/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (05/05/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (17/04/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (15/04/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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ANNA RUGGIA

Novel Food

Corso di aggiornamento
1ZSM Portici

Microbiologia degli alimenti

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Lieviti e muffe: un nuovo mondo

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

La ricerca in campo alimentare

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Aggiornamenti nel settore agroalimentare- prima parte: Pr

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Aggiornamenti nel settore agroalimentare- prima parte: All
intolleranze :aggiornamenti

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Aggiornamenti nel settore agroalimentare- prima parte: La
ceppi di Salmonella

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Cultura del territotio e produzionii tradizionali;| PAT : oppor
territori

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Attivita della ricerca corrente dell'!lZSM

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Aggiornamento nel settore agroalimentare- Prima parte: C
da superfici
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Curriculum Vitae

* Date (23/01/19)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13/12/18)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (29/11/18)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13/06/2018)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (15/02/2018.)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (17/01/2018)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ((08/01/2018.)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (15/12/17)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (30/11/17)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

© Unione europea, 2002-2018 | europass.cedefop.europa.eu

ANNA RUGGIA

Corso di aggiornamento
I1ZSM Portici

Il saper vivere marino

Corso di aggiornamento
I1ZSM Portici

Corso formazione "si cucine cumme vogli'io"

Corso di aggiornamento
IZSM Portici

Corso formazione : La macellazione domestica

Corso di formazione
IZSM Portici

Attivita correte dell'lZSM

Corso di formazione
IZSM Portici

Quali novita nel controllo degli alimenti

Corso di formazione
FORGEST S.R.L.

Formazione generale lavoratori per la sicurezza

Corso di formazione
IZSAM Teramo

| campionamento degli alimenti e mangimi nell’ambito del
ufficiale

Corso di formazione
IZSM Portici

Epidemiologia,genomica e controllo della brucellosi

Corso di formazione
IZSM Portici

Trasparenza amministrativa obblighi di pubblicazione,acce
civico,tutela della privacy e raccordo con il PTPCT
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Curriculum Vitae

« Date (14/05/17)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (10-11/04/17)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (07/11/16)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (18/03/16)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (18/01/16)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (15/01/16)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (25/11/15)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (23/11/15)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (19-20/11/15)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13-14/10/15 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione
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ANNA RUGGIA

Corso di formazione
IZSM Portici

Ricerche correnti anno 2016

Corso di formazione
IZSM Portici

Controlli analitici sugli alimenti:interpretazione e gestione
analitici

Corso di formazione
IZSM Portici

La Biologia molecolare al servizio della sanita animale

Corso di formazione
Training IDEXX Laboratories

Colilert 18, Enterolert, Pseudolert Quanti Disc

Corso di formazione
IKOS formazione

La legge 190/2012: adempimenti anticorruzione e traspare

Corso di formazione
IZSM Portici

Presentazione e guida alla compilazione del nuovo DC6 P

Corso di formazione
IZSM Portici

Il Team building per migliorare il lavoro di gruppo

Corso di formazione
IZSM Portici

Principi di Next Generation : applicazione nella pratica vete

Corso di formazione
IZSM Portici

Qualita dei terreni di coltura, loro utilizzo in microbiologia:n
riferimento

Corso di formazione
IZSM Portici
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Curriculum Vitae

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (06/07/15)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13-27/04/15---04/05/15 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13-14/10/14)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (6-7-13-14/10/14 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (17-18/09/14)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (25/06/14 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (16/12/11)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (05/05/14 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date 20/11/13 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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ANNA RUGGIA

Interferenti endocrini: contaminazione ambientale e sicure:

Corso di formazione
IZSM Portici

Riservatezza dei dati informatici

Corso di formazione
IZSM Portici

Filth test: analisi delle impurita solide negli alimenti

Corso di formazione
IZSM Portici

Interferenti endocrini: contaminazione ambientale e sicure:

Corso di formazione
IZSM Portici

L’applicazione del REG 2073/05 e SMI nel laboratorio deg

Corso di formazione

IZSM Portici

Gli Interferenti endocrini: rischi per la salute aftraverso la
alimentare

Corso di formazione
IZSAM TERAMO

La valutazione dei criteri Microbiologici negli alimenti di ori
controllo della salmonellosi

Corso di formazione
IZSM Portici

Corso di formazione
IZSM Portici

L’attivita di ricerca corrente dell'lZSM anno 2013

Corso di formazione
IZSM Portici

Le micoplasmosi nei ruminanti domestici:diagnostica, teray
prevenzione
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Curriculum Vitae

* Date 19/09/13 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 28/05/13 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (01/03/13 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

« Date (13112112 )

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (04/12/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (21/11/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date 24-26/10/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (16/10/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (21/09/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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ANNA RUGGIA

Corso di formazione
IZSM Portici

Gestione del rischio di Salmonella in allevamenti avicoli:ru
competente e dell’allevatore

Corso di formazione
IZSM Portici

Alimenti funzionali e nutraceutici:aspetti normativi e di sicu

Corso di formazione
IZSM Portici

Infezione da E.coli produttori di verocitotossici (VTEC):
epidemiologia,diagnostica di laboratorio e quadro normativ

Corso di formazione

IZSM Portici
TEMPO

Corso di formazione
IZSM Portici

Teoria e pratica della profilassi vaccinale nei ruminanti dor

Corso di formazione
IZSM Portici

DIOSSINE E DIETA: la salute dell'uomo tra contaminanti c
persistenti e abitudini alimentari

Corso di formazione

1ZSM -S.I.Di.L.V.
XIV Congresso Nazionale S.I.Di.L.V.

Corso di formazione
IZSM Portici

Infezioni da E.coli verocitotossici nel bufalo:limportanza de
allevamento nella prevenzione del rischio di trasmissione ¢

Corso di formazione
IZSM Portici

Le alici di menaica un prodotto tradizionale da tutelare
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Curriculum Vitae

* Date (31/5/12 -1/6/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (15/05/12)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (03-04/05/12)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (16/03/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (09/02/12 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (5-6/12/11 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (3/11/11 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (27/05/11)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (05/05/11 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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ANNA RUGGIA

Corso di formazione

IZSM Portici

Sistema di sorveglianza delle infezioni enteriche enter.net
frasmesse da alimenti e acqua:diagnostica ed epidemiolog

Corso di formazione
IZSM Portici

VITEK 2 COMPACT

Corso di formazione
IZSM Portici

La microecologia degli alimenti: una nuova disciplina al sel
dell’igienista

Corso di formazione

IZSM Portici

Tutela della salute e della sicurezza dei lavoratori DL gs N
rischi

Corso di formazione
IZSM Portici

Obblighi dei dipendenti e nuovo sistema disciplinare nel Ce
(aggiornamento del D:Igs 150/2009 ed al CCNL dirigenza
Corso di formazione

1ZSM SALERNO

Training Teorico-Pratico sull'applicazione dei kit PCR Real
Patogeni Alimentari e CFX Manager Software sullo strume
Bio-Rad

Corso di formazione
IZSM Portici

Tutela della salute e della sicurezza dei Lavoratori — DLgs
FORMAZIONE DI BASE

Corso di formazione
IZSM Portici

Malattie esotiche negli animali domestici

Corso di formazione
IZSM Portici

Caratterizzazione cellule staminali ed applicazioni terapeu
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Curriculum Vitae

* Date (15/04/11 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (6-7/04/11)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (3/12/10)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (30/11/10 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (29/11/10) )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (26-27/11/10)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (6-7/04/11)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (14/10/10)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (18/06/10 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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ANNA RUGGIA

Corso di formazione
IZSM Portici

Elementi di Microbiologia Predittiva : dall'approccio microb
tradizionale ai nuovi sistemi diagnostici
Corso di formazione

1ZSM SALERNO

Training Teorico-Pratico sull’applicazione dei kit PCR Real
Patogeni Alimentari e CFX Manager Software sullo strume
Bio-Rad

Corso di formazione

IZSM Capaccio Scalo

L’adattamento degli animali agli ambienti di allevamento:ge
controllo

Corso di formazione
IZSM Portici

Malattia Vescicolare Suina:aggiornamenti epidemiologici

Corso di formazione
IZSM Portici
Sistema eviSENSE-Labguard

Corso di formazione

Ordine Nazionale dei Biologi (Risceglie)
Analisi del rischio e sicurezza alimentare

Corso di formazione
IZSM Portici

Le Biotossine Algali: problemi igienico-sanitari e sistema d
valutazione del rischio a garanzia della sicurezza alimenta

Corso di formazione
IZSM Portici

Salmonella e salmonellosi:approfondimenti diagnostici e s
epidemiologica

Corso di formazione
Innovatio s.r.l. Ponteromito (AV)

Validazione dei Metodi di Prova microbiologici
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Curriculum Vitae

« Date (30/03/10 )

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 24-25-26/06/09 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

« Date ( 24/01/09 )

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 14/11/08 -15/11/08)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

Date ( 8-20-21/10/08)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 11/03/08 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 23/02/07 -24/02/07)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 17/01/07 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 09/05/06)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio
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Corso di formazione
IZSM Portici

La Biologia Molecolare al servizio della sanita animale

Corso di formazione
IZSM Portici

Salerno: un porto sul mediterraneo

Corso di formazione

Ordine Nazionale dei Biologi (Salerno)

IL controllo ufficiale e I'autocontrollo sulla sicurezza alimer
delle recenti disposizioni normative D.LGS. 193 del 06/11/

Corso di formazione

Ordine Nazionale dei Biologi (Risceglie)
Dal libro verde al Pacchetto Igiene

Corso di formazione
IZSM Portici

Percorso formativo-norma UNI CEl EN ISO 17025:2005

Corso di formazione

AlA (Associazione italiana Allevatori)
ISO 7218:2007 e ISO/TS 19036 un nuovo approccio di ca
dellincertezza di misura

Corso di formazione
Universita Popolare CARLO il di Napoli

Igiene degli alimenti: principi e tecniche.

Corso di formazione
IZSM Portici

Validazione dei metodi di prova

Corso di formazione
IZSM Portici

La ricerca bibliografica in ambito scientifico mediante inter
PUBMED
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Curriculum Vitae

« Date ( 16/06/06)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 9/11/06 -10/11/06)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 24/03/06 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 24/03/06 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

+ Date (anno accademico 2004-2005)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

+ Date ( 18/03/05 -19/03/05)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

Date ( 15/11/04)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

 Date ( 08/10/04)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 05/03/04)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (10/12/03 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione
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Corso di formazione
IZSM Portici

Metodiche di biologia molecolare in ambito veterinario e al

Corso di formazione
IZSM Catanzaro
Il ruolo del veterinario europeo nel controllo delle malattie 1

Corso di formazione
IZSM Portici

Le recenti norme comunitarie in tema di sicurezza ed igien
a tutela del consumatore

Corso di formazione

1ZS Umbria e Marche

Sorveglianza delle infezioni intestinali di origine zoonotica:
e focus su yersinia enterocolitica

Evento formativo
Universita Cattolica del Sacro Cuore Roma

Perfezionamento in controllo e autocontrollo dei prodotti al

Meeting nazionale sulla sicurezza alimentare
USL Roma

Aggiornamento sui rischi microbiologici e chimici legati al ¢
alimenti. Le regole per il controllo ufficiale degli alimenti

Corso di formazione
IZSM Portici

Sorveglianza per la tutela della mozzarella di bufala camp:

Corso di formazione

IZSM Portici

Sicurezza degli alimenti ad uso zootecnico: dal benessere
tutela del consumatore

Corso di formazione
IZSM Portici

Presentazione di procedure gestionali: validazione dei met
gestione delle non conformita

Corso di formazione
IZS Lazio e Toscana
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Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 26/09/03)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 16/05/03 -17/05/03 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (24/01/1997)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 17/10/97)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (26/09/1997 )
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date ( 19/09/1997
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

Date(da 9/05/1997 al 11/05/1997)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (07/03/1996)

Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

Principali materie abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (13/01/1994)
Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione
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Antibiotico resistenza in ambito veterinario: implicazioni in
ed in sanita pubblica

Corso di formazione
IZSM Portici

L'igienicita del miele e la sanita dell'alveare

Corso di formazione
IZSM Portici

Le sentinelle della sicurezza alimentare

Giornata campana dell’alimentazione Caserta
Ordine Nazionale dei Biologi

La mozzarella di bufala aversana

Giornata campana dell’'alimentazione Salerno
Ordine Nazionale dei Biologi

| prodotti ittici: aspetti nutrizionali e igienico sanitari

Giornata campana dell’alimentazione Napoli
Ordine Nazionale dei Biologi

La ristorazione collettiva

Giornata campana dell’alimentazione Avellino
Ordine Nazionale dei Biologi

Gli alimenti di origine animale: aspetti nutrizionali e igienice

Corso di aggiornamento teorico-pratico Rende (CS)
Ordine Nazionale dei Biologi

L’applicazione dell’autocontrollo nel settore alimentare
Corso di aggiornamento di 36 ore

Universita degli studi di Bari facolta di Scienze, Ordine Na
Biologi, Associazione Biologi Jonici

Le acque potabili : aspetti igienico- sanitari

Iscrizione Albo Professionale
Ordine Nazionale dei Biologi
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COMPETENZE PERSONALI
Lingua madre

ALTRALINGUA

Pubblicazioni
Presentazioni
Progetti
Conferenze
Seminari

Certificazioni

ALLEGATI

Curriculum Vitae

ANNA RUGGIA

+ Date ( 1993) | Abilitazione all'esercizio della professione di Biologa
+ Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione | Universita Degli Studi di Napoli Federico Il

+ Date (16/03/1992) | Diploma di Laurea in Scienze Biologiche
+ Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione | Universita Degli Studi di Napoli Federico Il

+ Date (13/09/1985) | Diploma di Tecnico di Laboratorio Medico (durata biennale

+ Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione | ASL n.57 Polla (SA)

ITALIANO

INGLESE

"Indagine sulla presenza di salmonella spp., campylobacter spp ed

escherichia coli O 157 in mozzarella di bufala campana mediante
Real-Time PCR. industrie alimentari"

Martucciello A., Astarita S., Ruggia A., Alfano D., Morena C., Galiero G.,

"Isolamento di Campylobacter termotolleranti da derivati del latte
di bufala” Atti 3° congresso nazionale sull’allevamento del bufalo
2005

Galiero G., Ruggia A., Morena C., Palazzo M.A., Supino M.T., Durante
G'v

“Le diossine negli alimenti di origine animale: origine della
contaminazione, misure di controllo “ the veterinary digest

Ruggia A., Galiero G.,

"La filiera della carne di bufalo: indagini microbiologiche per la
ricerca di Salmonella spp, E.Coli, 0157, Campylobacter spp,
Listeria monocytogenes “ Bubalus Bubalis Il 2004p.17; Bubalus
Bubalis 1V 2005 p.41

Gargiulo F., Alfano D., Ruggia A., Morena C., Galiero G.

“Indagine sulla presenza di diffusione di Staphilococcus
aureusue enterotossine in mozzarella di bufala campana” Atti 2°
congresso nazionale sull’allevamento del bufalo 28/30 Agosto
2003

Galiero G., Ruggia A., Morena C.,
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Seuropass Curriculum Vitae ANNA RUGGIA

Attestati corsi di formazione
Diploma di laurea
Diploma tecnico di laboratorio medico

Dati personali  Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196
"Codice in materia di protezione dei dati personali”.
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